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Resumo do Projeto Tradicia

Codigo de Operacao: COMPETE2030-FEDER-00008000

Objetivo: Crescimento e Competitividade das PMEs

Apoio Financeiro da Unidao Europeia: FEDER - 1.576.248,11€

Resumo do Projeto: Desenvolvimento de um Projeto Industrial sustentavel e inovador que
visa potenciar a melhoria da capacidade produtiva, processos e produtos.

Ficha do Projeto Tradicia

Designacao do Projeto: Construcao de Unidade Industrial de aumento de capacidade
produtiva, diversificacdo de processos e produtos.

Cédigo de Operacdao: COMPETE2030-FEDER-00008000

Programa: Compete 2030

Aviso: MPR-2023-2-SICE - Inovacao Produtiva — Baixa Densidade

Tipo de intervencdo: Desenvolvimento empresarial e internacionalizacao das PMEs, incluindo
investimentos produtivos

Objetivo: Crescimento e Competitividade das PMEs

Regiao de Intervencao: Alentejo

Entidade Beneficiaria: Tradicia-Enchidos Artesanais do Alentejo, Lda.

Data de Aprovacao: 05-07-2024

Data de inicio: 03-10-2024

Data de conclusao: 30-06-2026

Custo Total elegivel: 4.503.566,03€

Apoio financeiro da Unido Europeia: FEDER - 1.576.248,11€
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Objetivos e resultados esperados:

A Tradicia pretende desenvolver a sua atividade com uma nova unidade industrial que visa
potenciar de forma sustentavel e inovadora, a capacidade produtiva, processos e produtos.
Para melhor acompanhar as novas tendéncias de mercado, pretende-se desenvolver
produtos convenientes, de qualidade, seguros, de maior valor acrescentado, cumprindo
elevados padroes organoléticos e de conservacao, e respeitando as normas ambientais.

Pretende-se igualmente alcangar novos mercados, interno e externos, com a diversidade,
capacidade e a inovagao necessarias, permitindo a producdo simultanea de produtos
transformados de diferentes espécies, suino, bovino e aves, na forma de fresco e/ou
congelado, e nas vertentes de embalagem individual destinada a venda direta no mercado
de grande consumo, ou em food service para aplicacdao na restauracao e hotelaria.

A nova unidade produtiva, adaptada a realidade, permitirda melhorias significativas nas

diferentes dreas nomeadamente producao, qualidade, investigacdo e desenvolvimento,
modelo de gestao e recursos humanos.

Simultaneamente, foi projetada tendo em consideracao as atuais preocupacées ambientais,
e perspetivando as tendéncias futuras nesta area, aumentando o tempo de vida do
investimento.

Esta unidade sera uma unidade moderna, sustentavel e inovadora, que cumprira todos os
requisitos exigidos ao setor, com grande flexibilidade na oferta de produtos, e que estara
habilitada a produzir com elevados padrées de qualidade e seguranca alimentar.
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